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Antipasti - Starters

CROSTONE CON POMODORO FRESCO E BASILICO
ROAST BREAD WITH FRESH TOMATO AND BASIL

CROSTINI STRACCIATELLA E ALICI DI CETARA
ROAST BREAD “STRACCIATELLA BUFFALO CHEESE” AND ANCHOVIES

SELEZIONE DI SALUMI (PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, MORTADELLA,
BRESAOLA DELLA VALTELLINA, VENTRICINA PICCANTE)
SELECTION OF COLD CUTS

BRESAOLA DELLA VALTELLINA, INSALATA MISTICANZA E
SCAGLIE DI GRANA PADANO
BREASOLA BEEF, SALAD, GRANA PADANO CHEESE

FOCACCIA AL ROSMARINO
FLAT BREAD WITH ROSEMARY

SELEZIONE DI FORMAGGI (GIGLIO DI CASTRO, HERCLE, PIRADORO)
SELECTION OF CHEESES

MISTO DI SALUMI E FORMAGGI (PROSCIUTI'O CRUDO, BRESAOLA
MORTADELLA, VENTRICINA PICCANTE, GIGLIO DI CASTRO, HERCLE, PIRADORO)
MIiX OF COLD CUTS AND CHEESES

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
PARMA HAM AND MELON

La Bufala

MOZZARELLA DI BUFALA
BUFFALO MOZZARELLA CHEESE

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI SECCHI
BUFFALO MOZZARELLA CHEESE WITH DRY TOMATOES

MOZZARELLA DI BUFALA CON PROSCIUTTO DI PARMA DOP
BUFFALO MOZZARELLA CHEESE AND PARMA’S HAM

MOZZARELLA DI BUFALA CON ALICI DI CETARA
BUFFALO MOZZARELLA CHEESE WITH ANCHOVIES

Primi Piatti - First Courses

PACCHERO ALL’AMATRICIANA
PACCHERO (FRESH SHORT PASTA) WITH TOMATO SAUCE, AMATRICE
PORK CHEEK AND ROMAN PECORINO CHEESE AND BLACK PEPPER

PACCHERO AL RAGU DI POLPO VERACE
PACCHERO (FRESH PASTA) WITH OCTOPUS, LEMON CREAM AND PISTACCHIO

TONNARELI ALLA CARBONARA
TONNARELLI (FRESH PASTA) WITH EGGS CREAM, AMATRICE PORK
CHEEK, ROMAN PECORINO CHEESE AND BLACK PEPPER

TONNARELLI CACIO E PEPE
TONNARELLI (FRESH PASTA) WITH ROMAN PECORINO CHEESE AND
BLACK PEPPER

TONNARELLI CON ZUCCHINE ROMANESCHE E PROVOLONE AFFUMICATO
TONNARELLI (FRESH PASTA) WITH ROMAN COURGETTES AND SMOKED
PROVOLONE CHEESE

GNOCCHI DI PATATE, TONNO ROSSO*, POMODORO DATTERINO E
OLIO AL ROSMARINO
POTATO GNOCCH I PASTA, RED TUNA, DATTERINO TOMATO AND ROSEMARY OIL

Secondi Piatti - Main Courses

ENTRECOTE DI MANZO DANESE E GRANA PADANO DOP
DANISH BEEF ENTRECOTE AND GRANA PADANO DOP

CHEESEBURGER DI MANZO CON PATATINE FRITTE
CHEESEBURGER WITH FRENCH FRIES

TRANCIO DI SALMONE®*, INSALATINA DI AVOCADO E POMODORINI
SLICED SALMON, AVOCADO SALAD AND TOMATOES

FILETTO DI TONNO ROSSO* SCOTTATO, MISTICANZA E GLASSA DI
ACETO BALSAMICO DI MODENA
SEARED RED TUNA FILLET WITH SALAD AND BALSAMIC VINEGAR GLAZE

TAGLIATA DI POLLO AL ROSMARINO CON GRANA PADANO DOP
SLICED CHICKEN WITH ROSEMARY AND GRANA PADANO CHEESE

Contorni - Side Dishes

CICORIA* RIPASSATA OLIO E PEPERONCINO

SAUTEED CHICORY OIL AND HOT PEPPER

CICORIA* ALL’AGRO
BOILED CHICORY IN LEMON JUICE DRESSING

FAGIOLINI* ALL’AGRO
GREEN BEANS IN LEMON JUICE DRESSING

PATATINE FRITTE* - FRENCH FRIES - POMMES FRITES

PATATINE RUSTICHE AL FORNO ROAST POTATOES
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Insalate - Salads

MISTA (MISTICANZA) € 8
MIX OF GREENS AND VEGETABLES

INSALATA CAPRESE DI BUFALA € 14
GREEN SALAD, TOMATO AND BUFFALO MOZZARELLA CHEESE

CAESAR (INSALATA VERDE, PANE TOSTATO, SCAGLIE DI € 12
GRANA PADANO, POLLO GRIGLIATO)
GREEN SALAD, ROAST BREAD, GRANA PADANO CHEESE, GRILLED CHICKEN

FisH CAESAR (INSALATA VERDE, PANE TOSTATO, SCAGLIE DI € 14
GRANA PADANO, GAMBERI ARGENTINI GRIGLIATI)

GREEN SALAD, ROAST BREAD, GRANA PADANO CHEESE, GRILLED

ARGENTINE PRAWNS)

INSALATA MISTICANZA, TONNO, POMODORI DATTERINI E CETRIOLI € 12
SALAD WITH TUNA, CHERRY TOMATOES, CUCUMBER

INSALATA GRECA (INSALATA, OLIVE, FETA, POMODORI, CETRIOLI) € 12
Mix SALAD, FETA GREEK CHEESE, CUCUMBER, CHERRY TOMATOES,
BLACK OLIVES AND OREGANO

INSALATA FAGIOLINI, UOVA SODE, POMODORO DATTERINO E € 12
SESAMO NERO

SALAD WITH GREEN BEANS, HARD BOILED EGGS, CHERRY

TOMATOES AND BLACK SESAME

Dal Nostro Forno - From Our Baker

FOCACCIA CON MORTADELLA € 8
FLAT BREAD WITH “MORTADELLA” ( ITALIAN SLICED MEAT)

Pi1zzA MARGHERITA (FIOR DI LATTE, SALSA DI POMODORO) € 9
Pi1ZZA WITH TOMATO SAUCE AND FIOR DI LATTE MOZZARELLA CHEESE

P1zzA MARGHERITA CON BUFALA (BUFALA E SALSA DI POMODORO) € 12
Pi1zZA WITH TOMATO SAUCE AND BUFFALO MOZZARELLA CHEESE

MARGHERITA CON PROSCIUTTO € 11
PizZA WITH TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE AND PARMA’S HAM

Pi1zZA MARINARA € 7
Pi1zZA WITH TOMATO SAUCE, OREGANO AND GARLIC OIL

Pi1zzA NAPOLI € 10
Pi1zZA WITH TOMATO SAUCE, MOZZARELILA CHEESE AND ANCHOVIES

Pi1zzA DIAVOLA € 10
PI1ZZA WITH TOMATO SAUCE, SPICY SALAMI, MOZZARELLA CHEESE

P1zzA BUFALA, BRESAOLA E DATTERINO € 13
Pi1zZA WITH BUFFALO MOZZARELLA CHEESE, BRESAOLA BEEF AND
CHERRY TOMATOES

CALZONE PROSCIUTTO COTTO, EDAMER E MOZZARELLA € 9
“CALZONE” ITALIAN BREAD WITH HAM STEAK, EDAMER,
MOZZARELLA CHEESE

FOCACCIONE CON BUFALA E PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA € 13
FLAT ITALIAN BREAD WITH BUFFALO MOZZARELLA AND PARMA’S HAM

Dessert - Fruits

TIRAMISU CLASSICO € 8
TRADITIONAL TIRAMISU

MOUSSE AL CIOCCOLATO € 9
CHOCOLATE MOUSSE

GELATO (CIOCCOLATO, CREMA) € 7
ICE-CREAM (CHOCOLATE, VANILLA)

SORBETTO AL LIMONE € 7
LEMON SORBET

ANANAS € 7
PINEAPPLE

FRAGOLE € 8
STRAWBERRIES

FRUTTI DI Bosco € 9
BERRIES

SELEZIONE DI FRUTTI DI BOSCO, ANANAS E FRAGOLE € 15

SELECTION OF BERRIES, PINEAPPLE AND STRAWBERRIES

CON AGGIUNTA DI GELATO (1 PALLINA) + € 4
WITH ICE-CREAM ADDED (1 SCOOP)

PIATTO ASSORTITO DEI NOSTRI PANI € 3
HOMEMADE BREAD BASKET SELECTION CAD/EACH

*|N BASE ALLA DISPONIBILITA STAGIONALE E ALLA REPERIBILITA, ALCUNI ALIMENTI POSSONO ESSERE
SURGELATI O SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO. BASED ON AVAILABILITY, SOME FOODS MAY BE FROZEN.
LA LISTA COMPLETA DEGLI INGREDIENTI UTILIZZATI E DI EVENTUALI ALLERGENI PRESENTI NELLE
NOSTRE PREPARAZIONI, E A DISPOSIZIONE SU RICHIESTA. THE COMPLETE LIST OF INGREDIENTS
USED AND ANY ALLERGENS PRESENT IN OUR DISHES, IS AVAILABLE TO OUR GUESTS BY REQUEST



