
Antipasti - Starters
Crostone con pomodoro fresco e basilico 
Roast bread with fresh tomato and basil 

€     4

Zucca arrosto con erbette, crema di carote e 
mandorle tostate 
Roasted pumpkin with herbs, carrot cream and toasted almonds

€   13

Crostini stracciatella e alici Di Cetara 
Roast bread “Stracciatella buffalo cheese” and anchovies 

€   12  

Selezione di salumi (prosciutto crudo di Parma, mortadella, 
Bresaola della Valtellina, ventricina piccante)
Selection of cold cuts 

€   16

Bresaola della Valtellina, insalata misticanza e 
scaglie di Grana Padano
Breasola Beef, salad, Grana Padano cheese

€   13

Focaccia al Rosmarino 
Flat Bread with rosemary

€     6

Selezione di formaggi (pecora, capra e mucca)  
Sheep, goat and cow cheeses selection

€   16

Misto di salumi e  formaggi (prosciutto crudo, Bresaola 
mortadella, ventricina piccante, formaggi di pecora, capra, mucca)
Mix of cold cuts and cheeses

€   22

Crostini con stracciatella, tonno scottato e sesamo nero
Crostini with stracciatella. seared tuna and black sesame

€   14

La Bufala
Mozzarella di bufala
Buffalo mozzarella cheese

€   10

Mozzarella di bufala con Pomodori secchi
Buffalo mozzarella cheese with dry Tomatoes

€   13

Mozzarella di bufala con prosciutto di Parma Dop
Buffalo mozzarella cheese and Parma’s Ham

€   15

Mozzarella di bufala con alici di Cetara 
Buffalo mozzarella cheese with anchovies 

€   15

Primi Piatti - First Courses
Pacchero all’Amatriciana
Pacchero (fresh short pasta) with tomato sauce, Amatrice 
pork cheek and Roman pecorino cheese and black pepper

€   14

Pacchero al ragù di polpo* verace
Pacchero (fresh pasta) with octopus.

€   16

Tonnareli alla Carbonara
Tonnarelli (fresh pasta) with eggs cream, Amatrice pork 
cheek, roman pecorino cheese and black pepper 

€   14

Tonnarelli Cacio e Pepe
Tonnarelli (fresh pasta) with Roman pecorino cheese and 
black pepper 

€   14

Zuppa di lenticchie e cicoria*
Lentil and chicory soup

€   13

Gnocchi di patate al pomodoro, provola affumicata e basilico
Potato gnocchi with tomato sauce, smoked provola cheese and 
fresh basil

€   14

Secondi Piatti - Main Courses
Entrecote di manzo danese e grana padano dop
Danish beef entrecote and grana padano dop

€   22

Cheeseburger di manzo con patatine fritte
Cheeseburger with French fries 

€   15

Trancio di salmone*, insalatina di avocado e pomodorini 
Sliced salmon, avocado salad and tomatoes 

€   19

Filetto di tonno rosso* scottato, misticanza e glassa di 
aceto balsamico di Modena
Seared red tuna fillet with salad and balsamic vinegar glaze

€   19

Tagliata di pollo al rosmarino con Grana Padano Dop
Sliced chicken with rosemary and Grana Padano cheese

€   16

Contorni - Side Dishes
Cicoria* ripassata olio e peperoncino
Sauteed chicory oil and hot pepper   

€     6

Cicoria* all’agro
Boiled chicory in lemon juice dressing 

€     6      

Patatine fritte* - French fries €     6

Patatine rustiche al forno Roast potatoes €     6

Insalate - Salads
Mista (Misticanza)
Mix of greens and vegetables 

€     8

Insalata Caprese di Bufala
Green salad, tomato and buffalo mozzarella cheese

€   14

Caesar (insalata verde, pane tostato, scaglie di                                     
Grana Padano, pollo grigliato) 
Green salad, roast bread, Grana Padano cheese, grilled chicken

€   12

Insalata misticanza, tonno, pomodori datterini e cetrioli
Salad with tuna, cherry tomatoes, cucumber

€   12

Insalata Greca (insalata, olive, feta, pomodori, cetrioli)
Mix Salad, Feta greek cheese, cucumber, cherry tomatoes, 
black olives and oregano

€   12

Dal Nostro Forno - From Our Bakery
Focaccia con mortadella
Flat bread with “mortadella” ( Italian sliced meat) 

€     8

Pizza Margherita (fior di latte, salsa di pomodoro)
Pizza with tomato sauce and fior di latte mozzarella cheese

€     9

Pizza Margherita con bufala  (bufala e salsa di pomodoro)
Pizza with tomato sauce and buffalo mozzarella cheese

€   12

Margherita con prosciutto
Pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and Parma’s ham 

€   12

Pizza Marinara
Pizza with tomato sauce, oregano and garlic oil              

€     8

Pizza Napoli
Pizza with tomato sauce, mozzarella cheese and anchovies 

€   11

Pizza Diavola    
Pizza with tomato sauce, spicy salami, mozzarella cheese

€   11

Pizza Bufala, bresaola e datterino 
Pizza with buffalo mozzarella cheese, bresaola beef and 
cherry tomatoes

€   15

Pizza con zucca, mozzarella e prosciutto crudo di Parma    
Pizza with pumpkin, mozzarella cheese and Parma ham

€   14

Calzone prosciutto cotto, edamer e mozzarella  
“calzone” italian bread with ham steak, edamer, 
mozzarella cheese

€     9

Focaccione con bufala e prosciutto crudo di Parma   
Flat italian bread with buffalo mozzarella and Parma’s ham 

€   14

Dessert - Fruits
Tiramisù classico
Traditional Tiramisù 

€     8

Cheese Cake con composta di frutti rossi*
Creamy cheese cake topped with a red berries compote

€     9

Gelato (cioccolato, crema)
Ice-cream (Chocolate, Vanilla)

€     7

Sorbetto  al limone
Lemon sorbet

€     7

Ananas
Pineapple

€     7

Fragole
Strawberries

€     8

Frutti di Bosco
Berries

€     9

Selezione di frutti di bosco, ananas e fragole
Selection of berries, pineapple and strawberries

€   15

con aggiunta di gelato (1 pallina)
with ice-cream added (1 scoop)

+ €  4

Piatto assortito dei nostri pani
Homemade bread basket selection

€     3
cad/each

*In base alla disponibilità stagionale e alla reperibilità, alcuni alimenti possono essere 
surgelati o sottoposti ad abbattimento. Based on availability, some foods may be frozen.
La lista completa degli ingredienti utilizzati e di eventuali allergeni  presenti nelle 
nostre preparazioni, è a disposizione su richiesta. The complete list of ingredients 
used and any allergens present in our dishes, is available to our guests by request

Il menù può variare in base alla disponibilità stagionale. 
The menu is subject to change based on seasonal availability.


